PERFECTTO  MANUAL

DO USUARIO

Manivela

Capacidade
aproximada do
reservatorio: o Reservatério de Graos
20 gramas de
graos de café.

) Tampa do Reservatério

9 Ajuste de Moagem

Reservatoério de Vidro
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Retire a manivela Encha o reservatério Gire o anel de ajuste Recoloque a
e a tampa do com graos de café e de moagem para manivela e gire no
reservatério. feche com a tampa. selecionar a espessura sentido horario para
de moagem desejada. moer 0s graos.
. CARACTERISTICAS
METODOS DE
PREPARO - - . - "
* Moedores de ceramica: Nao enferrujam e nao perdem o fio.
SUPORTADOS ] . )
* Moagem em baixa velocidade: Conserva as propriedades e
os aromas do café.

Magquina de Espresso * 6 niveis de moagem: Adequado para diversos métodos de

Moagem fina preparo do café.
* Rolamentos Duplos: Moagem mais uniforme e consistente.

Cafeteira Moka _
Moagem média-fina MANUTENCAO

 Limpeza externa: Limpe a parte externa do moedor com um
pano macio e imido. Nunca imerja o moedor em agua.

< Limpeza interna: Utilize uma escova para remover os
residuos de café. Lave o moedor e a base de vidro com agua

Chemex corrente.

Moagem média-grossa « Entupimentos: Em casos raros, o moedor pode ficar

entupido com residuos. Se isso ocorrer, esvazie o

reservatorio, remova a base e ajuste o anel para a

Prensa Francesa configuracdo mais grossa. Agite para soltar os residuos.

Café coado
Moagem média

Moagem grossa

SEGURANCA

Café gelado * Mantenha os dedos afastados ao encaixar ou remover a
Moagem grossa base de vidro.
* Nao aperte excessivamente o moedor ou a base de vidro.
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